
Breakfast 07:00 to 10:30

■INDIGO ウェスタンブレックファースト 3,800
スモークサーモンオニオン レモン コールドハム チーズ オリーブハム ソーセージ ベーコン
本日の温野菜 ミックスサラダ ヨーグルト フルーツ盛り合わせパン
卵料理をお選びください

フライドエッグ、エッグベネディクト、オムレツ、スクランブルエッグ、ボイルドエッグ
お飲み物をお選びください

アップル、グレープフルーツ、野菜ジュース
コーヒー、箱根山麓紅茶

■INDIGO和食御膳 3,800
小鉢二種 おでん各種 五目サラダ 干物（焼き魚）
ご飯 味噌汁 お漬物 海苔 小田原産梅干し フルーツ
お飲み物をお選びください

アップル、グレープフルーツ、野菜ジュース
足柄緑茶、足柄ほうじ茶

■お子様朝食セット 1,800

パンケーキ ホイップクリーム メープルシロップ プレーンオムレツ ソーセージ ハム

スモールサラダ ヨーグルトフルーツ パン
お飲み物をお選びください

アップル、グレープフルーツ、野菜ジュース

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。



All Day 11:30 to 21:30

【アペタイザー】

■フレンチフライ 700

■グリーンサラダ 1,000

■インディゴ オリジナルシーザーサラダ 1,700

■ブッラータとフレッシュトマト バジルソース 1,800

■パテドカンパーニュ 1,400

■チーズプレート 2,500

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。



All Day 11:30 to 21:30

【メイン】

■スパゲッティプッタネスカ 1,700

■ネギとキノコのジャポネーゼパスタ 1,800

■国産ビーフカレー 2,400

■リバーサイドダブルビーフバーガー 2,500

■さがみあやせポークステーキ 200g 3,200

■オーストラリア産サーロイン200g 3,800

■国産ロースステーキ200g 5,800

■足柄牛のステーキ 200g 10,200

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。



All Day 11:30 to 21:30

～Kids Menu～

■ミックスサラダ 600

■コーンスープ 600

■リバーサイドチーズバーガー 1,200
・・・フレンチフライ、サラダ

■ナポリタンスパゲティ 1,300
・・・サラダ

■オムライス 1,500
・・・温野菜 サラダ

■サーロインのサイコロステーキ 125g 2,400
・・・温野菜 サラダ

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。



In Room Dining Dessert 11:30 to 21:30

■テリーヌショコラ 1,000

■苺とピスタチオのパルフェ 1,200

■季節のフルーツ盛り合わせ 3,000

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。



【Bottle Beer】
■キリンクラシックラガー 1,245

【Non Alcohol】
■アサヒドライゼロ 960

アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。

Midnight menu 21:30 to 07:00

【Food Menu】
■ミックスオリーブ & スパイスミックスナッツ 1,355

■焼きおにぎりセット 1,470

おにぎり３ケ味噌汁お漬物

■牛すき重セット 2,034

味噌汁お漬物

【Soft Drinks】
■コカコーラ 905

■ジンジャーエール 905



【 Bottle 】

-Champagne-
■ Barons de Rothschild Brut 14,500
バロン・ド・ロスチャイルドブリュット

-White-
■ Berger Baron Blanc, Baron Philippe de Rothschild 7,000
ヴェルジェバロンブラン ソーヴィニョン・ブラン

■ Trimbach, Alsace Riesling 10,000
トリンバックアルザス

■ Bread & Butter California Chardonnay 12,000
ブレッド＆バターカリフォルニアシャルドネ

-Red-
■ Baron Philippe de Rothschild Pinot Noir 7,000
バロンフィリップドロスチャイルドピノノワール

■ Luigi Bosca Mendoza Cabernet Sauvignon 8,000
ルイージボスカアルゼンチンカベルネソーヴィニヨン

■ Villadoria Barolo Piemonte Nebbiolo 13,000
ヴィッラドリアバローロ、ピエモンテ州

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。

Wine Bottle List 11:30 to 21:30



-Sparkling-
■ Josep Masachs Cava Brut Spain 1,800
ジョセップ･マサックス･カバ･ブリュット
■Barons de Rothschild Brut  Champagne 2,200
バロン・ド・ロスチャイルドブリュット

-White-
■ Boatshed Bay Marlborough, New Zealand 1,900
ボートシェッドベイマールボロソーヴィニヨンブラン
■ Domaine Roux Pere et Fils Bourgogne 2,600
ドメーヌルーペレエフィスブルゴーニュ アリゴテ

-Red-
■Merlot by Thunevin, Jean Luc Thunevin  France Bordeaux          1,500
メルローバイ･テュヌヴァン
■ Penfolds Bin 8 Shiraz Carbernet Australia 2,800
ペンフォールズビン8シラーズカベルネソーヴィニヨン

お会計の際、上記表記価格に13％のサービス料が加算されます。
アレルギー等お持ちの方は、お知らせください。

Drink List    11:30 to 21:30



【Bottle Beer】
■Asahi Super Dry 900
アサヒスーパードライ

【Non Alcohol】
■Asahi Dry Zero 750
アサヒドライゼロ

【Soft Drinks】
■Coca Cola, Coca Cola Zero, Ginger Ale 700
コカコーラ コーラゼロ ジンジャーエール
■Mango Juice Cranberry Juice Pineappie Juice 800
マンゴージュースクランベリージュースパイナップルジュース
■Fuji Mineral Water 780ml 1,200
フジ ミネラルウォーター
■San Pellegrino 750ml 1,300
サンペレグリノ

Drink List 11:30 to 21:30


